
 
   

H E R B S T / W I L D  -  A U T U N N O / C A C C I A  -  A U T U M N / G A M E  
 

 

 

V O R S P E I S E N  /  A N T I P A S T I  /  S T A R T E R S  
 

Nüsslisalat mit sautierten Pfifferlingen, Weintrauben an Blaubeerendressing 28  

Insalata di songino, funghi gallinacci spadellati, uva con dressing ai mirtilli 

Lamb’s lettuce salad with sauteed fresh chanterelles, grapes on blueberry dressing (*1/5/10/13) 

 

 

                                    S U P P E  /  Z U P P A  /  S O U P  

 

Steinpilzsuppe (*1/3/7/10)  16  

Zuppa ai funghi porcini 

Ceps mushrooms soup 

 

 

P A S T A  E  R I S O T T O  
 

Hirsch Capuns (*1/3/7/8)       28 

Capuns di cervo 

Deer Capuns 

 

Pappardelle mit Hirsch-Wildschweinragout (*1/3/7/8)  28 

Pappardelle con ragù di cervo e cinghiale  

Pappardelle with deer and wild boar ragu 

 

 

                              W I L D  /  S E L V A G G I N A  /  G A M E     

 
 

Hirschpfeffer mit Herbstbeilagen und Spätzli (*1/3/7/8/9/10)  49 

Salmi di cervo con contorni autunnali e spätzli 

Deer stew with autumn side dishes and spätzli 

 

 

Rehgeschnetzeltes an Cognac Sauce mit Spätzli (*1/3/7/8/9/10)  49 

Sminuzzato di capriolo al Cognac con spätzli 

Sliced venison with Cognac sauce and spätzli 

 

 

D E S S E R T   

 

Kastanien Dessert 20 

Dolce alle castagne        

Chestnut Dessert (*1/3/57/8/13) 

 

 

Hausgemachtes Pflaumeneis ( Preis pro Kugel ) (*3/7/10)        6 

Gelato alle prugne di nostra produzione ( prezzo per pallina ) 

Homemade plum ice cream (price for scoop) 

 
 


