
2 Gänge nach Ihrer Wahl CHF 28.00/ 2 portate a scelta per CHF 28.00
3 Gänge nach Ihrer Wahl CHF 38.00/ 3 portate a scelta per CHF 38.00
4 Gänge CHF 50.00/ 4 portate CHF 50.00

Im Preis inbegriffen sind ein alkoholfreies Getränk und ein Kaffee.
Una bevanda analcolica e un caffé sono compresi nel prezzo.

Preise inkl. gesetzl. Mehrwertsteuer / IVA inclusa nei prezzi.

Business Lunch

Montag, 29.07.2024

Melonen-Tartar mit Burrata und gebratener Garnele oder Hühnerkraftbrühe
Tartare di melone con burrata e gambero scottato oppure Brodo di pollo

Gnocchi nach Campidanesischer Art                                  ODER
Gnocchi alla campidanese                                                   OPPURE

Rindstagliata mit Gemüsespiess
Tagliata di manzo con spiedino di verdure

Cappuccino Panna-Cotta
Panna cotta al cappuccino

Dienstag, 30.07.2024

Kaltes Roastbeef mit Sauce Tartare und Sprossen  oder  Minestrone
Roastbeef con salsa tartara e germogli  oppure  Minestrone

Hausgemachte Lasagne                                                            ODER
La nostra lasagna                                                                      OPPURE

Gebackenes Hähnchen mit konfitiertem Gemüse
Galletto al forno con verdure confit

Parfait Glacé Grand Marnier
Parfait glacé al Gran Marnier

Mittwoch, 31.07.2024

Rindscarpaccio mit Rucola und Granakäse  oder Spinatcreme
Carpaccio di manzo rucola e grana  oppure Crema di spinaci

Ramen  ( Japanische Nudelsuppe )                                           ODER
Ramen                                                                                           OPPURE

Lammlende mit Pistazienkruste auf Rote-Beete Püree
Lombata di agnello in crosta di pistacchio su purè di barbabietola

Variation aus Glace und Maracuja
Variazione di gelato e maracuja

Donnerstag, 01.08.2024

Karotten-Kohl-Salat mit Feta  oder  Appenzeller Biersuppe
Insalata di carote e cavolo con feta  oppure  Zuppa di birra Appenzell

Bündner Pizokel   mit Käse und konfitierten Zwiebeln         ODER
Pizokel  Grigionese con formaggio e cipolla confit              OPPURE

Spezial-Schweinskotelett mit Kartoffelrösti
Cotoletta di maiale con roesti di patate

Röteli-Glace mit Streuseln
Gelato al «Röteli» con crumble

Freitag, 02.08.2024

Wolfsbarsch-Ceviche mit Wakame-Algen oder  Rindskraftbrühe
Ceviche di branzino con alga wakame oppure  Consommé  di manzo

Zitronen-Tagliolini mit Burrata-Schaum                         ODER
Tagliolino al limone con spuma di burrata                 OPPURE

Kabeljau mit Kartoffeln, Tomaten und Oliven
Baccalà con patate pomodori e olive

Babà mit Rum und Vanillecreme
Babà al rhum e crema pasticcera

Samstag, 03.08.2024

Thailändischer Salat oder Borschtsch
Insalata Thai oppure Borschtsch

Limetten-Risotto und Scampi-Tartar                                     ODER
Risotto al lime e tartare di scampi                                      OPPURE

Schweinsschnitzelchen an Portwein mit Pilzen und Kartoffelgratin
Scaloppine di maiale al porto con funghi e patate gratinate

Sacher Torte
Trancio Sacher

Sonntag, 04.08.2024

Balik-Lachs mit Avocado-Eis und Salz-Keksstreuseln  oder  Melonen-Gurken-Gazpacho
Balik di salmone con gelato all'avocado e biscotto salato oppure Gazpacho di melone e citerioli

Maccheroncini mit Pesto                                                                     ODER
Maccheroncini al pesto                                                                     OPPURE

Kalbsrippchen mit Babyspinat
Puntine di vitello con spinacini novelli

Halbkugel aus dunkler Schokolade und Haselnuss
Semisfera cioccolato fondente e nocciola


